Crépes au cidre

Pour une guinzaine de crépes

250 g de farine
3 ceufs
1 pincée de sel
25 cl de lait
25 cl de cidre
2 cuil a soupe d huile végétale
1 a2 cuilleres a soupe de sucre

Mélangez la farine et le sucre, ajoutez les ceufs I'un aprées I'autre en mélangeant a chaque fois.
Incorporez ensuite le lait, I’huile et enfin le cidre.

Laissez reposer au moins 1 heure avant de faire cuire les crépes au mieux dans une crépiére au
pire dans une grande poéle.

Bon appetit !!
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