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Crépes soufflées aux lardons

Pour 48 crépes soufflées

e 2 oeufs

e 125 gr de farine

e 250 ml de lait 1/2 écrémé
e 200 gr de lardons allumettes
e 70 gr de gruyére rapé

e sel, poivre

Mélanger les oeufs avec la farine et le lait.
Saler, poivrer.

Préchauffer votre four a 200°.
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