
WHISKY FESTIVAL

Verkostung 
im Bankettsaal

Dégustation 
dans la salle de banquet

24.10.2014: 
von / de 17.00 - 21.00 Uhr

25.10.2014: 
von / de 15.00 - 19.00 Uhr

Tägliche Verkostung
Dégustation tous

 les jours
 von / de 10.00 - 18.00 Uhr

Whisky-Dinner
 am / le 07.11.2014

Kontakt / Contact
Frank Leyens

Tel: +325 26 901 187 
Mail: vinothek@massen.lu

24.10. - 
11.11.2014



ANMELDUNG / INSCRIPTIONS
Nur anhand der Überweisung gilt der Teilnehmer als definitiv angemeldet. 

Anmeldungen über Telefon oder verbal werden nicht akzeptiert.
Les inscriptions seront valables uniquement avec la preuve de paiement. 

Les inscriptions verbales ou par téléphone ne seront pas prises en compte.

Anmeldung bis 01/11/2014
Inscription jusqu’au 01/11/2014

IBAN LU23 0019 4500 0310 6000 • BIC: BCEELULL
Mit dem Vermerk / avec la communication:
Whisky Dinner by Massen 2014

WHISKYDinner

07.11.2014
3 Aperitif Häppchen
3 Amuse-bouches

Porto Graham’s 20Y

Carpaccio vom Lachs und Jacobsmuscheln
Carpaccio de saumon et coquilles St.Jacques

Clynelish 1992-2014 - 21Y-50,4% Cadenhead‘s

Topinambursuppe
Potage topinambour

Springbank 1996-2014 - 18Y-58,7%
Single cask for „The Nectar“

Pfirsichsorbet
Sorbet à la pêche

Irish single Malt 2003-2014-11Y-52,2%
Bottled for „The Nectar of the daily Drams“

Hirschragout, Spätzle, Birnen mit 
Preiselbeeren, Wirsing mit Speck

Civet de biche, Spätzle, poires aux airelles, 
chou vert au lard

Bruichladdich 1991-2010 - 19Y-51,7%
Single cask for „Massen“

Millefeuille von Maronen, Whisky und 
gewürzter Schokolade mit Vanilleeis

Millefeuille aux marrons, whisky , 
chocolat épicé et  glace vanille

Arran 1996- 2014 - 17Y Sherry hogshead 53,1%
Single cask for „Massen“  and  „Dram Brothers“

Kaffee und Überraschungswhisky
Café et whisky surprise

Menü ohne Whisky / Menu sans whisky: 50€

Menü mit Whisky / Menu avec whisky: 80€


