
 

    

1- Faire fondre le beurre 

2- Mélanger avec la purée de potiron  

3- Battre les œufs et mélanger 

4- Ajouter la levure et mélanger 

5- Ajouter le sucre et mélanger 

6- Ajouter la noix de coco râpée 

7- Verser la préparation dans les moules 

8- Faire cuire dans un four à 180°c  pendant 20 à 25 minutes 
 

 2 œufs 

 300g de purée de potiron 

 200g de farine 

 100g de beurre 

 100g de sucre 

 1 sachet de levure 

 60g de noix de coco râpée 
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