Coloriage

Fravarller pus petnr Couvnr et
reserver une heure au réfrigerateur
Prechautter ensune le tour
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Counvnr et réserver une heure au
refngerateur . Prechautler ensunte le

Fowr

Farmer le plan de tanvael et un rouleau
apatisserie Praler Ta pate sur une

epatsseur de 3 min environ

A Pade d'un emporte-prece ou
dun pabart (18 ecm) découper Sa b

honshommes

Déposer les bonshommes sur la plaque a
patissenie que on aura recounverte
d une fewlle de cursson | en prenant bien

soin de les espacer

Fntoumer et fare cuire 102 12 mn
Jusqua ce quiils sotent bien dores.
a 180 Cfth.oy
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Coloriage
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A00 g de tanne
100 ¢ de suere en poudre
100 ¢ de beurre
12,7 ¢l de muel higquide
I ouf
oo de 4 epices
I co de cannelle
F 12 ee de levure chimigue
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Melmger duns un saladier la fanme. le
suere . le beurre coupe en moreeiux. le Ajouter ensute Tes epices . la levare 1 et
mel et oeuf. ' le sel
file:///C:/Users/COUSIN~1/AppData/Local/Temp/WD3YKZGS.htm 22/03/2014



