]ngrédients : FréEaration :

Roati de porc [Faire revenir le roti a feu vif.

5 patates douces /5goutcr les oignons couPés en 4, Pail, les clous de
6 oignons giroﬂe, lavanille, sel & Poivre.

10 gousses dail Recouvrir d’eau. Couvrir et faire cuire a feu moyen,
5 clous de giroﬂe ihi/2.

2 gousses de vanille Retirer le roti. Kcmpiaccr par les patates douces

Sel & Poivre Pelées & couPées en morceaux & faire cuire 20 mn.

Remettre le roti couPé en morceaux & Poursuivrc la

cuisson 5 mn. /3goutcr de Peau si nécessaire.

Senviravec du riz et du Piment.




