TECHNOLOGIE CAP
BOUCHER

PARCOURS DE FORMATION

Dossier connaitre les animaux de boucherie
Objectif pédagogique : identifier les animaux de
boucherie lors d’'un exercice de technologie en respectant
leur race, sexe et age

ALAIN DEPOSE PROFESSEUR DE
BOUCHERIE




Les viandes de boucherie

Cette ressource pédagogique est destinée aux
personnes qui souhaitent devenir boucher ou
connaitre les viandes de boucherie.

Idéale pour la formation continue, étudiée et élaborée
meéticuleusement selon les connaissances
indispensables demandées lors du CAP boucher.

Réalisée par Monsieur DEPOSE Alain formateur
professionnel pour adultes dipldmé d'état et supervisé
par Monsieur BURY Daniel professeur en boucherie au
CFA du MANS depuis 32 années.

A partir du référentiel CAP boucherie




Connaitre les animaux de boucherie

1 male reproducteur ovin
2 race comprenant le porg, la truie

3 Race comprenant le bouc, la chevre
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4 male reproducteur des équidés
5 race comprenant la jument
6 race comprenant le mouton

7 race comprenant le beeuf
8 male reproducteur des caprins
9 male reproducteur des bovins
10 male reproducteur des porcins
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Connaitre les animaux de boucherie

1 male reproducteur ovin
2 race comprenant le porg, la truie

3 Race comprenant le bouc, la chevre
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4 male reproducteur des équidés
5 race comprenant la jument
6 race comprenant le mouton

7 race comprenant le beeuf
8 male reproducteur des caprins
9 male reproducteur des bovins
10 male reproducteur des porcins
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Connaitre les animaux de
boucherie

Reproducteur
Castré
Femelle

jeune

Les hybrides chez les équidés

pere étalon
Mere anesse
Le petit = le bardot
Pere I” ane
Mere jument

ALA
Le petit = le mulet



Connaitre les animaux de
boucherie

Reproducteur Taureau Bélier Verrat Bouc Etalon
Castré Boeuf Mouton Cochon Hongre
Femelle Vache  Brebis Truie Chevre Jument
jeune veau agneau  Porcelet chevreau poulain
Cochon de
lait
Les hybrides chez les équidés
pere étalon
Mere anesse
Le petit = le bardot
Pere I” ane

ALAIN DEPOSE PROFESSEUR DE

SOUCHERIE Mere jument

Le petit = le mulet



Les races bovines

La France possede le cheptel bovin le plus important d'Europe, avec pas moins de

25 races. Répondant aux noms de Charolaise, Blonde d'Aquitaine, Rouge des
Prés, Normande, Limousine, Gasconne, Aubrac,... elles évoquent tout le
charme et la variété de nos campagnes, et constituent un véritable
patrimoine. L'implantation dans nos terroirs de races différentes, s'explique
par la nature du sol, l'inclinaison, le climat, les différentes qualités d'herbage
mais aussi par la volonté de I'éleveur.

* Les trois types de races bovines :

Chez les bovins, on distingue trois types de races :

Les races a viande (ou races allaitantes), spécialisées dans la production de
viande.
Ce type de race se compose de trois familles :

Les Traditionnelles : Charolaise, Limousine, Blonde d'Aquitaine, Rouge des
prés...

Les régionales : Blanc-bleu, Parthenaise
Les Rustiques : Salers, Gasconne, Aubrac...

es races laitiéres, élevées pour la production de lait : Hosltein, Prim'Holstein,
L lait I I duction de lait : Hosltein, Prim'Holst

Bretonne pie noire, Jersaise....

Les races mixtes, aussi réputées pour leur lait que pour leur viande :
Normande, Montbéliarde, Abondance, Tarentaise, Simmental...



Localisation des
principales races bovines
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LOCALISATION DES BOVINS
e lvgon tpe  |noB

AUBRAC

BLANC BLEU

LA BLONDE
DAQUITAINE

LA
CHAROLAISE

LA GASCONNE

LA
LIMOUSINE
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MONTBELIAR
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NORMANDE
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LA SALERS
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ACQUITAINE

BOURGONNE

MIDI PYRENEE
LIMOUSIN
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COMTE
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VIANDE
VIANDE

VIANDE

VIANDE
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MIXTE
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Les moutons

Avec plus de 30 races répertoriées, la France peut affirmer avec fierté avoir I'une des
productions ovines les plus diversifiées en termes de régions et de types de production.

Les moutons sont élevés partout en France, soit en grands troupeaux de plusieurs
centaines de brebis, soit en complément d'autres productions. Cette présence des ovins
est treés souvent justifiée par la nécessité d'utiliser les parcelles et les ressources
fourrageres les plus pauvres ou seulement valorisables en prairies. Ainsi 80% de la
production ovine est réalisée dans des zones séches, défavorisées ou encore de
montagne et de haute montagne, apportant de nombreux services environnementaux
en matiere de régulation écologique, d’entretien des paysages et de la biodiversité, de
prévention des risques et d'aménagement du territoire.

.Les différents types de races ovines
.Les races ovines peuvent étre classées en six types différents :

.Les races précoces, sélectionnées pour leur potentiel de croissance élevé, et leur grande
aptitude de reproduction : lle de France, Berrichon du Cher, South Down, Suffolk...

.Les races d'herbage, situées dans les grandes zones d'élevage placées sous l'influence
océanique : Charollais, Bleu du Maine, Rouge de I'Ouest, Vendéen, Charmoise, Texel,
Avranchin, Cotentin, ...

.Les races rustiques, exploitées dans les zones difficiles de moyenne et haute montagnes
: Blanc du Massif Central, Préalpe du sud, Limousine, Lacaune viande...

.Les races MERINQOS, sélectionnées a |'origine pour leur laine, mais orientées aujourd'hui
vers la production de viande.

.Les races prolifiques, développées principalement en vue d'accroitre la productivité
numérique du cheptel francgais : Romanov.

.Les races laitieres, élevées pour la production de lait et de fromages : Lacaune, Manech,
Basco-Bearnaise...

.Les éleveurs d'ovins francgais possédant plus de 10 brebis sont au nombre de 55 000.
Leur cheptel total représente plus de 7 millions de brebis méres.



Localisation des moutons
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LOCALISATION DES OVINS

LA BASCO
BEARNAISE

LE BLANC DU
MASSIF CENTRAL

LA CAUSSE DU LOT
LE CHAROLLAIS

ILE DE FRANCE

LA LACAUNE

LE MERINOS
PREALPES DU SUD
ROMANQV
SUFFOLK

TEXEL

LE VENDEEN

MIDI PYRENEE

MASSIF CENTRAL

LOT

BOURGONNE

ILE DE FRANCE
TARN

MULTI REGIONS
SAVOIES

POITOU CHARENTE
BOURGONNE
NORD

VENDEE
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RUSTIQUE
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PRECOCE
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PRECOCE
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Les porcins

Dans le monde, on ne compte pas moins de 350 races porcines différentes. Cependant,
les métissages et croisements ne sont pas si nombreux. En effet, face a la demande
actuelle, certaines races sont privilégiées. Les qualités technologiques de la viande de
porc dépendent entre autres du choix des races et des croisements des animaux
reproducteurs qui sont effectués avec le plus grand soin, par des spécialistes de
génétique animale. Actuellement, la truie “Large White” et le verrat “Landrace Francais”
forment le couple qui donne les meilleurs produits et une viande d’excellente qualité.

Il existe trois caractéristiques principales de différenciation et de classification des races :

° la position des oreilles (droites, inclinées ou tombantes) ;
° la couleur de peau (rose, noire ou tachetée) ;
. la morphologie.

.Les trois races porcines dominantes

On assiste aujourd’hui a une forte homogénéisation de I'espece porcine puisque
seulement trois grandes races la dominent.

Le Large White

D’origine anglaise, le “Large White” est un porc blanc a oreilles droites. Il doit sa
réputation a sa faculté d’adaptation, a ses bonnes performances de reproduction et a la
gualité de sa viande. Le “Large White” est le partenaire le plus fréquent du “Landrace
Francais” et du “Piétrain”.

Le Landrace frangais

Porc blanc a oreilles tombantes, le “Landrace Francgais” a un corps long et fuselé. Douces
et bonnes laitiéres, les truies sont réputées pour leurs qualités maternelles.

Le Piétrain

Porc blanc tacheté de noir a oreilles droites, élevé en Belgique et dans le Nord de la
France, le “Piétrain” est doté d’'une musculature exceptionnelle et d’un excellent
rendement de carcasse. Sa croissance est relativement lente en raison de son appétit
restreint.
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EXERCICE
Connaitre les animaux de boucherie

Reproducteur
Castré
Femelle

jeune

Les hybrides chez les équidés

pere étalon
Mere anesse
Le petit = le bardot
Pere I” ane
Mere jument

ALA
Le petit = le mulet



CORRIGE
Connaitre les animaux de boucherie

Reproducteur Taureau Bélier Verrat Bouc Etalon
Castré Boeuf Mouton Cochon Hongre
Femelle Vache  Brebis Truie Chevre Jument
jeune veau agneau  Porcelet chevreau poulain
Cochon de
lait
Les hybrides chez les équidés
pere étalon
Mere anesse
Le petit = le bardot
Pere I” ane
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SOUCHERIE Mere jument

Le petit = le mulet



EXERCICE
LOCALISATION DES BOVINS

AUBRAC

BLANC BLEU

LA BLONDE

DAQUITAINE

LA

CHAROLAISE
MIDI PYRENEE VIANDE  GRIS ARGENTE
LIMOUSIN VIANDE  FROMENT ACAJOU
FRANCHE MIXTE ROUGE SOUTENU/
COMTE TACHETE
NORMANDIE  MIXTE BLANC/BLOND/FAU

VE BRINGE

LA

PARTHENAISE

LA PRIM

HOSTEIN

LA SALERS

LA ROUGE

DES PRES
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CORRIGE
LOCALISATION DES BOVINS

AUBRAC MASSIF VIANDE FAUVE/GRIS
CENTRAL FROMENT

BLANC BLEU NORD VIANDE  BLANC/BLEU

LA BLONDE ACQUITAINE  VIANDE FROMENT

DAQUITAINE

LA BOURGONNE VIANDE BLANCHE UNIE

CHAROLAISE

LA GASCONNE MIDI PYRENEE VIANDE  GRIS ARGENTE

LA LIMOUSIN VIANDE FROMENT ACAJOU

LIMOUSINE

LA FRANCHE MIXTE ROUGE SOUTENU/

MONTBELIAR COMTE TACHETE

DE

LA NORMANDIE  MIXTE BLANC/BLOND/FAU

NORMANDE VE BRINGE

LA DEUX SEVRES  LAITIERE FAUVE

PARTHENAISE SOUTENU/FROME

NT

LA PRIM BRETAGNE LAITIERE NOIRE/BLANCHE

HOSTEIN

LA SALERS MASSIF VIANDE  UNIFORME ROUGE
CENTRAL FONCE

LA ROUGE MAINE ANJOU VIANDE ROUGE

DES PRES FONCE/FOND
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EVALUATION
placez et déterminez le type de viande des bovins et ovin

Bovins

Normande, limousin et blonde
d’aquitaine

Ovins

Texel, Suffolk, bleu du Maine
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EVALUATION
placez et déterminez le type de viande des bovins et ovin

Bovins

Normande, limousin et blonde
d’aquitaine

Ovins

Texel, Suffolk, bleu du Maine
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