125g de beurre

125g de sucre

1 cuillere a café d'extrait de vanille
2 ceufs

125g de farine

Y5 cuillere a café de levure

3 cuilleres a café de lait

125g de beurre
220g de sucre glace
1 cuillere a café d'extrait de vanille

Mixer le beurre, le sucre et I'extrait de vanille
Ajouter les ceufs et mixer

Mélanger la farine, la levure et ajouter a la pate
Ajouter le lait

25 min a 180°C - Laisser refroidir

Battre le beurre, ajouter le sucre glace petit a petit (puis le colorant?)
Mettre le glacage au frigo 30 mn avant de l'appliquer a la poche a
douille sur les gateaux.



