LA BRASSERIE SELON VOS ENVIES

CARTE RESTAURANT

Cette carte vise a mettre en valeur des produits de qualité.

C’est pourquoi, nous sélectiontons avec soin nos fournisseurs :
This menu aims to prioritise quality produce. For this, we have carefully selected our suppliers.

- Entrecote, steak SARL Latta
La Gresle (42) - viande charolaise Charolaise beef

-Légumes de saison GAEC Le Panier du Jardinier
Nandax (42) - agriculture raisonnée Seasonal vegetables - integrated farming

- Fromage blanc et yaourt GAEC Les Charmilles
Vougy (42) - agriculture biologique Organic farming

-Jus de fruits Bissardon
St Paul en Jarez (42) - deux fois médaillé au salon de I’Agriculture
Fruit Juice - Two-times Agricultural show medallist

- Charcuterie italienne Levoni
Castellucchio (MN) - Italian cooked meats

- La cecina de Leon (viande de boeuf séchée fumée) Masse
Cecinas Nieto (Espagne) - Indication géographique protégée
(smoked dried beef) Protected Geographical Indication

Merci a tous ceux qui nous permettent de répondre a vos exigences de qualité.,

LEVONI . —

Prix net, service inclus.
Net price, service included.

Bissardon
Jus de Fruifs




ENIREES

Starters
- Petite assiette de charcuterie italienne 7.90€
Italian cooked meats
- Salade mixte 6.20 €
Salade verte, tomate
Mixed Salad : lettuce, tomato
- Salade de cheévre chaud 9.20 €

Salade verte, tomate, toasts de chevre chauds
Toasted Goat Cheese Salad : Lettuce, tomato, hot goat cheese toasts

- Salade du St Philibert 12.90 €

Boeuf séché fumé, oignon rouge, pomme verte

noix de cajou, carottes marinées, champignon cuit

vinaigre balsamique
St Philibert Salad: Smoked dried beef, red onion, apple, cashew nuts, marinated grated
carrot, mushrooms cooked, balsamic vinegar

PLATS

Main dishes
- Assiette de charcuterie italienne 12.90€
Italian cooked meats
- Roulé de poulet au lard garni de mascarpone 13.90€

Sauce a l'orange et au curcuma

Gratin de pommes de terre, légumes de saison

Bacon-rolled Chicken filled with Mascarpone (orange and curcuma sauce) served with
potato gratin and seasonal vegetables

- Entrecote 16.90€
Accompagné de frites ou

Gratin de pommes de terre et légumes de saison

Boneless Rib Steak served with French fries or potato gratin and seasonal vegetables

Prix net, service inclus.
Net price, service included.



MENTU DU JOUR,

Today’s menu
from 11130 am to 2pm (Tuesday to Friday)

De 11h30 a 14h en semaine
10.90€

Salade mixte
Mixed Salad

+

Pizza : Reine, 3 fromages ou
végétarienne
Pizza: Reine, 3-Cheeses or Vegetarian

Ou or
Plat du jour
Today’s special

+

Dessert du jour
Dessert

Prix net, service inclus.
Net price, service included.

MENU ENFANT

7.90€
(Jusqu’a 10 ans)
Children’s Menu (up to 10 years old)

Steak haché frites
Steak served with French fries

Ou or
Pizza

%k %k %k

Tarte tatin
(Upside-down apple pie)

Ou or
2 boules de glace
2 Scoops of Ice-cream

Ou or
Yaourt des Charmilles
Charmilles Organic Yoghurt

Xk %k

1 jus de fruit Bissardon
1 Bissardon Fruit Juice
Ou or
1 sirop a I'eau
1 Squash



PIZZAS 22 "

1- Margarita 6.20€ ‘)
Tomate, mozzarella

2- Reine 6.80€
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons frais
Tomato, Mozzarella, ham, fresh mushrooms

3- Trois fromages 7.30€
Tomate, mozzarella, chévre, bleu
Tomato, Mozzarella, goat cheese, blue cheese

4- Charolaise 7.60€
Tomate, mozzarella, beeuf haché, oignon, persillade
Tomato, Mozzarella, minced beef, onion, garlic and parsley butter

5- Italienne 7.80€
Tomate, mozzarella, coppa, tomate séchée, roquette
Tomato, Mozzarella, Coppa, dried tomato, rocket salad

6- Végétarienne 7.80€
tomate, mozzarella, aubergine, poivron mariné, champignons frais, oignon
Tomato, Mozzarella, aubergine, marinated peppers, fresh mushrooms, onion

7- Marina 7.90€
Tomate, mozzarella, thon, oignon, champignons frais, créeme fraiche
Tomato, Mozzarella, tuna, onion, fresh mushrooms, créme fraiche

8- Bressane 8.20€
Tomate, mozzarella, poulet, moutarde, champignons, créeme fraiche
Tomato, Mozzarella, chicken, mustard, mushrooms, créme fraiche

9- Tropicale 7.40€
Tomate, mozzarella, pepperoni, ananas, oignon
Tomato, Mozzarella, pepperoni, pineapple, onion

10- Sucrée / salée 6.50€
Tomate, mozzarella, chevre, miel
Tomato, Mozzarella, goat cheese, honey

Toutes les pizzas peuvent étre servies avec une base creme fraiche.
Calzone sur demande.

Prix net, service inclus.
Net Price, service included



FROMAGES

Cheeses

- Fromage blanc des Charmilles
Organic Fromage Blanc

3.50
- Assiette de fromages secs
Selection of cheeses

4.90€

DESSERTS
Desserts

- Salade de fruits frais
Fresh Fruit Salad
3.90€

- Baba au rhum
Rum Baba
4.50€

- Tarte tatin chaude
Hot upside-down apple pie
4.90€
glace vanille et creme chantilly
Vanilla ice-cream and whipped cream

- Forét noire
Black forest gateau
4.90€

Prix net, service inclus.
Net Price, service included

GLACES

Ice-cream

Petit Grand
- Sundae aux amandes
Almond Sundae 3.90€ 5.90€
1 ou 2 boules vanille, amandes
effilées, sauce chocolat et chantilly
1 or 2 scoops vanilla, flaked almonds,
chocolate sauce, whipped cream

- Coupe de glace
Bowl of ice-cream

parfums : chocolat, vanille, fraise,
cassis, citron,citron vert, noix de
coco,pistache, rhum raisin,
Flavours: Chocolate, vanilla,
strawberry, blackcurrant, lemon, lime,
coconut, pistachio, rum & raisin

-1 boule 1 scoop 1.90€
-2 boules 3.50€
-3 boules 4.90€

- Supplément Extras 1.00€
Chantilly ou sauce chocolat ou coulis
fruit rouge

Whipped cream or chocolate sauce or
red fruit coulis

- Coupe colonel 6.90€
2 boules de glace citron vert, 2 cl de

vodka
2 scoops of lime sorbet, 2 cl of vodka

- Café liégeois 6.20€

2 boules de glace vanille, café,
creme chantilly

2 scoops of vanilla ice-cream, coffee,
whipped cream



BOISSONS Drinks

APERITIFS SODAS Soft Drinks
Pastis ou Ricard 2cl 2.00€ Coca-cola 33cl 2.50€
Porto 4cl 2.00€ Orangina 33cl 2.50€
Muscat 4cl 2.00€ Schweppes I.Tonic 25cl 2.50€
Suze 4cl 2.00€ Ice tea 25cl 2.50€
Martini 4cl 2.30€ Fanta orange 33cl 2.50€
Kir 10cl 3.50€ Oasis Tropical 33cl 2.50€
Apéritif maison 10cl 5.50€ Sprite 33cl 2.50€
Whisky 4cl 6.00€ Limonade 25cl 2.00€
(Chivas ou Jameson)

= J_\"“\
BIERES PRESSION  25c[ 33cl 50cf (e
Beers on tap f:.}:’ b |
Fleuron d’Alsace 2.30€  ----- 4.20€ Ko Jf
Grimbergen blonde 3.00€ 3.70€ 5.40€ | JTT*I b
Grimbergen blanche 3.00€ 3.70€ 5.40€ ’ ;"’J
Grimbergen fruits rouges 3.50€ 4.20€ 6.40€ - —

7 PUR JUS DE FRUITS BISSARDON verre 20c Fruit juice

Jus de pomme, poire, raisin,
pomme-cassis, pomme-fraise
- ou pomme-framboise 2.00€

EAUX BOUTEILLES Bottled Water

San Pellegrino 100cl 2.70€

Vittel 100cl 2.60€

Saint Georges 75cl 2.30€
THES &I CATES Tea e coffee DIGESTIFS
Thé ou infusion 2.20€ Chartreuse verte 2cl 3.50€
Expresso 1.40€ Bailey’s 4cl 4.00€
Cappuccino 2.20€ Saint James ambré 4cl 5.00€
Café viennois 2.70€ Crémant Bourgogne 10cl 4.00€
Café praliné 2.90€ Champagne H. Blin10cl 6.50€
Mokaccino 3.20€ Bouteille de Champagne 42.00€
Irish coffee 5.90€

Prix net, service inclus.
Net Price, service included



VINS FINS Wine List

Bouteille 75 cl / Verre 10 c[

Bottle Glass
BLANCS White Wine
Cote de Gascogne 13.20€ 2.20€
Vin moelleux. aux arémes de fruits de la passion.
IGP Ardeche (Chardonnay) 15.00€ 2.50€
Vin rond et solaire, légérement vanille.
Sancerre (Val de Loire) 19.20€ 3.20€
Vin de caractére, ardent et au nez d’agrumes.
Q{O‘UQTS Red Wine
Chapelle Saint Martin (Bordeaux) 13.20€ 2.20€
Soyeux et agréable, avec des expressions de fruits rouges confits.
Chdteau d’Orsan (Cote du Rhone) 14.40€ 2.40€
Vin unique ou la garrigue se méle au syrah emblématique de la vallée du Rhdne.
Chinon (Pays de Loire) 17.50€ 2.90€
Vin de terroir ol le fruit rouge se dispute au granit de sa terre.
Mercurey (Bourgogne) 19.80€ 3.30€

Toute la souplesse et la noblesse de la Bourgogne.

ROSE  Rosé Wine

Bailli de Provence 13.20€ 2.20€
Vin fruité et rond, aux ardmes de fraises des bois.

N’'hésitez pas a nous demander notre vin du mois.

Prix net, service inclus.
Net Price, service included



Prix net, service inclus.
Net Price, service included



